
 

 

EARL MAURIN  
Garrigues  
47 200 MARMANDE 
                  Tel :    05 53 20 80 26 
                    Port : 06 81 51 46 96 

www.bœuf-de-garrigues.com 

BŒUF DE GARRIGUES 

LOTS DE BŒUF 
 10  KG  à 12€50 le kg   : rôti, entrecôte, faux filet , 

bifteck, pot au feu et bourguignon . 

 10  KG  à 14€ le kg   : rôti, entrecôte, faux filet , bifteck, 

steak haché, saucisse et merguez de bœuf. 

 5 KG  à  13€50 le kg   : rôti, faux filet, bifteck, pot au feu 
et bourguignon. 

 5 KG  à  15€ le kg   : rôti, faux filet, bifteck, steak haché. 

 3 KG  à  15€50   le kg   : rôti, bifteck, steak haché. 

 3 KG  à  8€50  le kg   : steak haché.  

 10 KG  à  5€ le kg   : plat de côte.  

 10 KG  à  6€ le kg   : bourguignon.  
 

LOTS DE VEAU 
 10 KG  à  14€ le kg  : rôti, tranche, côte, escalope, ten-

dron, jarret et  blanquette. 

  5 KG   à  14€50 le kg  : rôti, tranche, côte, escalope  et 

blanquette.        
 

LOTS DE PORC          

 10 KG   à  9€  le kg  : rôti, côte, grosse saucisse, chipola-
tas, ventrêche. 

 5 KG   à  9€50  le kg  : rôti, côte, grosse saucisse, chipola-
tas, ventrêche 

 3 KG   à  10€  le kg   : côte, chipolatas, ventrêche. 
 

PANIERS DES 3 VIANDES (environ 5kg)  

à 15 €/kg 
 

 Panier n°1 pour 4 personnes :  
Rôti de bœuf, côte de veau, rouelle de porc , bifteck, blan-
quette de veau, merguez. 

 

 Panier n°2 pour 4 personnes : 
Rôti de veau, faux filet de bœuf, côte de porc,  
saucisses de porc, tendron de veau, steak haché. 

 

 Panier n°3 pour 4 personnes : 
Entrecôte de bœuf, escalope de veau, bifteck, saucisse de 
veau, ventrêche de porc et rôti de porc. 

 

(Les frais de livraison sont inclus dans nos tarifs pour un rayon 
de 200km) 

Ne pas jeter sur la voie publique 

 TARIFS AU DETAIL           BŒUF 
Filet………………………………………………………...30€00 
Tournedos……………………………………………….30€00 
Rôti………………………………………………………....21€00 
Rumsteck………………………………………………...20€00 
Faux filet……………………………………………….…21€50 
Côte de bœuf…………………………………………..21€00 
Aloyau…………………………………………………....25€50 
Entrecôte………………………………………………...21€50 
Basse côte……………………………………………....17€00 
Bavette…………………………………………………...17€50 
Bifteck………………………………………………...….17€50 
Steak haché…………………………………………....10€00 
Saucisse/merguez…………………………………...11€50 
Jarret…………………………………………………….....8€00 
Plat de côte……………………………………………...7€50 
Bourguignon…………………………………………....8€50 

                                                                VEAU 
Rôti…………………………………………………………21€00 
Quasi………………………………………………………19€50 
Côte……..…………………………………………………18€00 
Escalope………………………………………………….21€00 
Tendron…………………………………………….……14€50 
Jarret………………………………………………………12€00 
Poitrine…………………………………………………..12€00 
Blanquette………………………………………………12€00 
 

                                      PORC 
Rôti…………………………………………………………11€50 
Rouelle…………………………………………………...10€50 
Côte………………………………………………………..10€50 
Ventrêche………………………………...…………..….9€00 
Saucisse…………………………………………………….9€00 
Chipolatas……………………………………………….10€00 
Pâté………………………………………………………..12€00 
Boudin……………………………………………………...9€00 
Jambon blanc………………………………………….15€00 
Jambon Tonneins…………………………………...15€00 
Saucisson à  l’ail………………………………………14€00 
Confit………………………………………………………14€50 



 

 

 

 
   Située à 5 minutes de Marmande, la ferme se 
consacre essentiellement à l’élevage de Blonde 
d’Aquitaine. 

      Depuis plusieurs générations, nous  élevons nos 
animaux dans le respect du bien être animal, de 
l’environnement et dans une pratique d’une agri-
culture raisonnée; garantissant ainsi une viande aux 
saveurs authentiques et naturelles. 

     Une centaine d’hectares servent à produire 
l’alimentation des animaux (céréales et prairies) 
assurant ainsi une traçabilité pour une nourriture 
saine et équilibrée et nous permettant donc de  
certifier l’absence d’OGM. Nos animaux vont pâ-
turer dès le printemps jusqu’au début de l’hiver. 

Luzerne, lupin et fèverole sont les protéines 

végétales produites sur la ferme qui complè-

tent l’alimentation d’engraissement de nos ani-

maux. 

La vente directe de viande en magasin a débuté 2006  

Magasin agréé par les services vétérinaires et sanitaires 

Tous les morceaux sont emballés sous vide et 
étiquetés avec les mentions légales. 
 
Nous proposons également de la viande de 
porcs élevés en plein air issus de l’élevage d’un 
collègue. Le porc est cuisiné par nos soins de 
façon traditionnelle, sans colorant, ni conser-
vateur. 
 


