78 DE BEAF

10 KG a 12€50 le kg : réti, entrecéte, faux filet,
bifteck, pot au feu et bourguignon .

10 KG a 14€ le kg : réti, entrecéte, faux filet, bifteck,
steak haché, saucisse et merguez de beeuf.

5 KG a 13€50 le kg : réti, faux filet, bifteck, pot au feu
et bourguignon.

5 KG a 15€le kg : réti, faux filet, bifteck, steak haché.
3 KG a 15€50 le kg : réti, bifteck, steak haché.

3 KG a 8€50 le kg : steak haché.

10 KG a 5€le kg : plat de céte.

10 KG a 6€ le kg : bourguignon.

L0718 DE VEAA

10 KG a 14€ le kg : réti, tranche, céte, escalope, ten-
dron, jarret et blanquette.

5 KG a 14€50 le kg : réti, tranche, céte, escalope et
blanquette.

L0718 DE PORC

10 KG a 9€ le kg : réti, céte, grosse saucisse, chipola-
tas, ventréche.

5 KG_a 9€50 le kg : réti, céte, grosse saucisse, chipola-
tas, ventréche

3 KG a 10€ le kg : céte, chipolatas, ventréche.

PANIERS DES 3 VIANDES [exvicon 5Ky)
a75 %

Panier n°1 pour 4 personnes :
Réti de beeuf, cote de veau, rouelle de porc, bifteck, blan-
quette de veau, merguez.

Panier n°2 pour 4 personnes :
Réti de veau, faux filet de beeuf, céte de porc,
saucisses de porc, tendron de veau, steak haché.

Panier n°3 pour 4 personnes :
Entrecéte de beeuf, escalope de veau, bifteck, saucisse de
veau, ventréche de porc et réti de porc.

(Les frais de livraison sont inclus dans nos tarifs pour un rayon

de 200km)

TARIFS AU DETAL BCEAF

] =Y RSSO 30€00
TOUrNEdOS.......ccccereerreeceereaneesescessansesenesanssanes 30€00
ROTi...ccereeeecerrerreeerrsnns e seeseenesnnssnssnesnesannens 21€00
RUMSEECK....ccecereeereenneecarennnneceeerenesseessennesnnees 20€00
FauX filet.....i e s cee e 21€50
Cote de boeuf.......eccerre e 21€00
AlOYaU......correreeceereerec e snsessnesansaneseesenee s s 2DE50
ENtrecote.......cccececcerveeeeeneenseesesseesaesseesnessannens 21€50
BasSe COtE.....ccvvurrreecmrrerrrernensensansseesnssnsssnesnnens 17€00
Bavette......ccccviiiiiinieninnnnenenen e 17€50
BifteCK....cccceeeereeeeeerernee e see e secereennnseesne e e e ens 17€50
Steak haché........... e 10€00
SaUCISSE/MEIGUEZ.....ccuereeerrereeerereeserasseesesnns 11€50
Jarret.. i e e 8€00
Plat de cOte......cocceeveecririrernerrenrenee s saeenenes 7€50
Bourguignon..........cccineinnnnneinssssnssssnnesnnenns 8€50
VEAA
ROti...coeieerecnirnecnrenersnnressne e esnesnnsssssnssnesanans 21€00
QUASH.ccceeeiiinenininnnesnennsssesessesessssssssassessasssssnsae 19€50
COte..cneececeecer et ccntrnnes e seecnssaeeeeeneenae s nesee 18€00
ESCAlOPE...ccecccerce e e eeesnena e nes 21€00
TeNdroN......eceeeeeceecrce e e eesns e seesnsssesesnnes 14€50
Jarret.. i e 12€00
POItrin ...t i ce e saeeenas 12€00
Blanquette........cvvininenninsensnnnnnennnenensnnns 12€00
2okC
3] « 1SR 11€50
Rouelle.....ceiecrcericeeiecceenscesssnene s sse s cnsssnnns 10€50
COte..ccnrrercecercer s s cenessas e seesnssas senassanssnennes 10€50
Ventréche..... s e snesae e e e 9€00
SAUCISS.uiiienrirnrisnnresanssnnsssnssssssssnssnssssssssassssnssnes 9€00
Chipolatas.......ccceevirrneiniinnnncssessnsnnnsecsneennnns 10€00
PAtE.....ecceceece ettt et een e e sne e eana 12€00
BoUdiN.....coecreceeree e cee e se e cssas e saesesnesnnennns 9€00
Jambon blanc.......evecrrerecreee s 15€00
Jambon Tonneins 15€00
Saucisson a I'ail....cceeceeevceceriensencecnenrensenens 14€00
Confit....c e e e e 14€50

EARL MAURIN

47 200 MARMANDE Rl

wfermess

Garrigues garonne

Tel: 0553208026
Port : 06 81 51 46 96

s www.beeuf-de-garrigues.com
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Située a 5 minutes de Marmande, la ferme se
consacre essentiellement a |'élevage de Blonde
d’Aquitaine.
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Depuis plusieurs générations, nous élevons nos
animaux dans le respect du bien étre animal, de
I’environnement et dans une pratique d’une agri-
culture raisonnée; garantissant ainsi une viande aux
saveurs authentiques et naturelles.

Une centaine d’hectares servent a produire
I'alimentation des animaux (céréales et prairies)
assurant ainsi une tragabilité pour une nourriture
saine et équilibrée et nous permettant donc de
certifier 'absence d’OGM. Nos animaux vont pa-
turer dés le printemps jusqu’au début de I’hiver.

Luzerne, lupin et feverole sont les protéines
végétales produites sur la ferme qui comple-
tent I'alimentation d’engraissement de nos ani-
maux.

La vente directe de viande en magasin a débuté 2006

Tous les morceaux sont emballés sous vide et
étiquetés avec les mentions légales.

Nous proposons également de la viande de
porcs élevés en plein air issus de I'élevage d’un
collegue. Le porc est cuisiné par nos soins de
fagon traditionnelle, sans colorant, ni conser-
vateur.



